
LA CASA DE LUCULO A BODEGAS HERAS CORDON/ DONOSTIA 7-04-26 

 

Hoy hemos tenido el placer de recibir nuevamente José Luis Heras, representando 

a Heras Cordón, pero a diferencia de su visita anterior en enero de 2023, hoy, no 

sólo ha traído su bandera, Vendimia Seleccionada, sino que nos ha obsequiado con 

una serie de caldos de Viticultores de Lapuebla, que en nada han desmerecido a los 

anteriores, y es que claro, son de distinta madre, pero del mismo padre.  

 

Pero vayamos al turrón. 

Comenzamos con la cata 

 

EL PRODIGIO 2023 

Coupage de Viura y Palomino, 

para andar bien el camino. 

De color pálido amarillo, 

este blanco me lo pillo. 

En nariz, fruta blanca madura, 

y un aroma agradable, que perdura. 

En boca, equilibrado y refrescante 

con justa acidez y elegante. 

 

HERAS CORDON ROSE 2024 

El primero de Viticultores, 

bonito Rosé señores, 

su color salmón brillante, 

te dice vamos “palante”. 

En nariz, frutas rojas y frambuesas, 

algún cítrico y cosas de esas. 

En boca fresco y equilibrado, 

textura suave y muy afrutado. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VENDIMIA SELECCIONADA H.C. 2023 

Su color rojo cereza, 

y su ribete amoratado, 

me dejan la certeza, 

de juvenil bien criado. 

En la nariz es bifásico, 

sin moverlo, es una cosa 

y si lo mueves, mágico. 

En boca resulta untuoso, 

ligero, elegante y sedoso, 

frutos rojos a montón, 

y un poco chocolatón. 

Muy bien estructurado, 

y el tanino equilibrado. 

 

EL PROPOSITO 2024 

Tempranillo, garnacha, merlot y palomino, 

buena mezcla para seguir bien el camino. 

De color cereza intenso, 

y algún morado, yo pienso. 

En nariz fresas y fruto rojo, 

algo especiado y complejo. 

En boca potente y equilibrado, 

sedoso, vivo y acidado, 

mucha frescura y bien matizado. 

 

 

 

 

 

 

 



GALACTICO 2023 

Con el nombre han acertado, 

pues a este, bien le ha sentado. 

De color rubí profundo, 

muy brillante y rotundo. 

En nariz, frutas rojas maduras, 

especias, canela y florituras. 

En boca, potencia pura, 

vital y con estructura, 

el final dura bastante, 

vamos… un vino, acojonante. 

¡Ah!, y otras cositas muy bellas 

Solo han hecho 700 botellas 

  

CAMINO DE LA TORRE 2022 

Y llega un Rioja de verdad, 

tempranillo en su totalidad, 

y de cepas centenarias, 

¿quién le lleva la contraria? 

Color picota profundo, 

que te traspasa a otro mundo. 

En nariz, es muy complejo, 

moras, ciruelas y montejo, 

algún recuerdo floral, 

y también algún herbal. 

En boca es un cañonazo, 

como entra el cabronazo, 

su viva acidez lo equilibra, 

pero de seguir, no te libra, 

final largo y persistente, 

que hace las ganas, presentes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MELANCOLICA 2024 

Pues este es de Maturana, 

de tan bueno, entra sin gana. 

Las cepas son quinceañeras, 

y las quiero de compañeras. 

De color rojo picota 

y ribete “morao” en la copa. 

En nariz es muy complejo, 

fresa y mora, estoy perplejo, 

también menta y regaliz, 

que hacen la napia feliz. 

En boca suave y cremoso 

balsámico y maravilloso, 

los taninos envolventes, 

entran y quedan presentes. 

¡Ah! y tomar más privilegio 

más que un premio en el colegio, 

sí… del Galáctico eran 700, 

de este son sólo 400. 

 

DESPEDIDA: 

Y no tengo más que decir, 

muchas gracias por venir, 

y que te quede bien claro, 

que, si vos lo deseáis, 

puedes volver sin reparo. 

 

Muchas gracias a la cocina por los platos 

preparados, y a nuestros encargados, por lo 

bien armonizados, y como siempre al servicio, 

muchas gracias por su oficio. 

 

 

 

 

 

JUAN M. BERGASA 

 

 

 

 

 


