
LA CASA DE LUCULO A BODEGAS VALDUERO 01-04-25 

 

Otra noche de privilegio para La Casa de Lúculo, hoy nos visita BODEGAS 

VALDUERO, gran bodega de Ribera, que, a lo largo de su andadura, ha conseguido 

importantes premios, debido lógicamente a su buen hacer y cuidado de sus viñedos. 

No ha dudado en obsequiarnos con sus mejores vinos, incluyendo ese Finca Azaya 

2019 que fue considerado como el mejor vino el mundo en su momento, así como su 

Blanco Valduero, que, en 1.990, vio la luz como el primer blanco de Albillo de la 

denominación. Los comentarios de “PEPE”, a lo largo de la velada, no han tenido 

desperdicio alguno, resultando muy amenos, a la vez que educativos. 

 

 

Pero vayamos al turrón. 

 

Comenzamos con la cata 

 

BLANCO VALDUERO 2024 

Albillo pionero en el noventa, 

su progresión es lo que cuenta. 

Color amarillo muy claro, 

limpio y nada raro. 

En nariz es muy frutal, 

y demuestra el varietal. 

En boca es equilibrado 

mucho cuerpo y mucho agrado, 

y esa ligera acidez…. 

qué bien le sienta, pardiez. 

 

FINCA AZAYA 2019 

Como mejor del mundo le han dado, 

pues, no era tonto el Jurado. 

Desde su color precioso, 

hasta su aroma glorioso, 

te hacen querer este vino, 

y beberlo con buen tino. 

En boca, redondo y equilibrado 

buena potencia y madurado. 

Caldo para poder disfrutar, 

antes y después de cenar 

 

 

 

 

VALDUERO DOS MADERAS 2020 

Vino de tierra alta, 

y de la bodega, carta. 

Su color granate intenso, 

ya te pone el morro tenso. 

En nariz, frutal y especiado, 

sólo su olor, te pone ansiado. 

En boca, entrada vibrante, 

gran retrogusto y excitante, 

para la bodega más que un crianza 

¿será, por cómo llega a la panza??? 

 

VALDUERO UNA CEPA 2019 

Lo hacen desde el 2006, 

pues que llegue al 3006. 

Vino de élite lo llaman, 

¿tendremos ya tanta fama? 

De color rojo picota, 

y de capa alta, alta. 

En nariz, una maravilla, 

frutas rojas, cuero y vainilla. 

En la boca es muy goloso, 

serio, carnoso y voluminoso, 

y con un saborcito largo, 

que siempre pide otro trago. 

 

 



VALDUERO DOS COTAS R-2017 

Un Ribera tradicional, 

que entra fenomenal. 

De color está precioso, 

granate y muy luminoso. 

En nariz te vuelve loco, 

café, tabaco, vamos, de todo un poco.  

En boca es muy contundente, 

y su tanino excelente, 

carnoso, salino y equilibrado, …. 

este caldo, me ha enamorado 

 

VALDUERO 6 AÑOS 2016 

De éste, ¿Qué queréis que os diga? 

a mí, se me han “aflojao” las ligas. 

Esto no es un vino, es un vinazo, 

y como colofón, vaya cañonazo. 

Del color, ya ni os hablo, 

ese granate, es de diablo. 

En nariz, las “Dos Cafeteras”, 

tostados, madera y lo que quieras. 

En boca también carnoso, 

complejo y voluminoso, 

envolvente y tan especial, 

que te resulta genial. 

 

Y ahora una reflexión: 

 

Yo sé que me he de morir, 

pero pido al Firmamento, 

que, llegado ese momento, 

con este me deje ir. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESPEDIDA: 

Y no tengo más que decir, 

muchas gracias por venir, 

y que os quede bien claro, 

que, si vosotros queréis, 

podéis volver sin reparo. 

 

Muchas gracias a la cocina por los platos 

preparados, y a nuestros encargados, por lo 

bien armonizados, y como siempre al 

servicio, muchas gracias por su oficio. 

 

 

 

 

 

JUAN M. BERGASA 

 

 

 

 

 

 

 
 


