
LA CASA DE LUCULO A BODEGAS ALMAZCARA MAJARA / 2 JULIO 2024 

 

Compañeros, otra noche de privilegio, y el negarlo sería un sacrilegio. 

Hoy nos ha visitado ALMAZCARA MAJARA, pequeña gran bodega del Bierzo, con 

nombre muy curioso y atrevido, que como sabemos, no puede tener mejor 

procedencia, pero Majaras, Majaras, nos hemos quedado nosotros con la calidad de 

los vinos que han seleccionado para esta noche. 

 

Las explicaciones de Javier y Manuel, no han tenido desperdicio, y tal y como ellos 

son, lo han hecho con sencillez, humildad y simpatía. 

 

Muchas gracias a los dos. 

 

Pero vayamos al turrón.  

 

Comenzamos con la cata 

 

EMMM MAJARA ROSE 

EMMM MAJARA BLANCO 

¿Qué pedimos algo singular?, 

pues toma, estos nos traen un par, 

no son cavas ni champán, 

son, espumosos sin igual, 

El primero, es un rosé 

definir su color, no sé, 

Mencía, Jerez y Dña. Blanca, 

te llegan hasta las trancas. 

En nariz frutos rojos elegantes, 

que te dicen: vamos “palante” 

En boca muy agradable. 

cuerpo medio y encomiable. 

 

El segundo, blanco y de Godello, 

que bien pasa por el cuello. 

Huele a flores a limón y a rosas 

y no sé, a qué otras cosas. 

En la boca es muy amable, 

de buen cuerpo y formidable, 

resulta muy elegante, 

y además muy refrescante. 

 

 

Y ahora comienza la cena 

 

DEMASIADO CORAZON 2022 

Un Godello 100 x 100, 

que me ha sabido muy bien. 

Su color amarillo y brillante, 

resulta muy elegante. 

En nariz, aceites esenciales 

frutas maduras y especiales. 

En boca, fresco y voluminoso, 

de permanencia larga y sedoso. 

Es un Godello del Bierzo, 

que te entra sin esfuerzo. 

 

JARABE ALMÁZCARA 2021 

Este es todo de Mencía, 

cómo envuelve las encías. 

su color rojo-granate, 

ya te excita el gaznate. 

La nariz resulta linda, 

frutas frescas y hasta guinda. 

En boca, fresco y equilibrado, 

muy amable y bien estructurado, 

y un posgusto permanente, 

que casi nubla la mente. 



JARABE DE TINTORERA 2018 

Y siguiendo con la racha, 

toma un Bierzo de Garnacha. 

Que color tan “colorao”, 

parece que lo han “pintao”. 

En nariz, intensidad y frescura, 

fruta agradable y dulzura. 

En boca, vaya tipejo, 

redondo, largo y complejo, 

gran finura y elegancia, 

que le van dando ganancia. 

 

ALMÁZCARA MAJARA 2019 

Dicen, que de la casa es la estrella, 

y de poca producción, 

pues queremos toda ella, 

y que se joda el montón. 

De color rojo picota y tonos de cardenal 

a este vino señores, se le ve fenomenal. 

En nariz, frutas rojas y especias, 

y hasta hierbas de monte, aprecias. 

En boca todo un poema, 

estructura de la buena, 

muy permanente al final 

y elegancia sin igual. 

 

VODKA ELEFANTE MAJARA 

Y qué queréis que os diga, 

lo del Vodka tiene miga, 

con la patata del Bierzo, 

y en Laponia destilado, 

yo ya no sé si me tuerzo, 

o he bebido demasiado. 

 

Y cuando del Bierzo hablemos 

y con Majara brindemos 

todos en pie nos pondremos 

y solo os aplaudiremos. 

 

 

 

 

DESPEDIDA: 

Y no tengo más que decir, 

muchas gracias por venir, 

y que os quede bien claro, 

que, si vosotros queréis, 

podéis volver sin reparo. 

 

Muchas gracias a la cocina por los platos 

preparados, y a nuestros encargados, por lo 

bien armonizados, y como siempre al 

servicio, muchas gracias por su oficio. 

 

JUAN M. BERGASA 

 

 

 

 

 

 

 

 


