
LA CASA DE LUCULO A BODEGAS CESAR PRINCIPE / DONOSTIA 7 DE NOVIEMBRE DE 2023 

Hoy nos visita CESAR PRINCIPE, bodega familiar iniciada primitivamente por D. Eutiquio Príncipe, 

viticultor por naturaleza, que pasa su conocimiento a su hijo César, quien continúa su hacer 

hasta el año 1.982, en que su hijo Ignacio (nieto de D. Eutiquio), comienza a embotellas y mejorar 

sus vinos, siendo en el año 2000, cuando se consolida como CESAR PRINCIPE, y cimenta la actual 

bodega, hasta lo que conocemos hoy. Esta tercera generación, ha sabido aunar el conocimiento 

natural de sus progenitores, con preparación, entusiasmo y pasión, además de erudición vinícola 

y simpatía. 

 

Esta noche, sin duda, será recordada como la visita de una Bodega que, sin grandes alardes y 

con humildad, ha sabido hacer vinos grandes a la altura de la tierra que representa. 

 

Pero vayamos al turrón:  

Comenzamos con la cata. 

ANA PRINCIPE 2022 

Verdejo clásico de Rueda, 

con su color, no hay quien pueda. 

Nariz, aromática y fresca, 

algo tropical y hierba fresca. 

En la boca está ensamblado, 

buena acidez y engrasado. 

 

CHARLATAN 2022 

Un rosado de Cigales 

pero, no de los reales, 

es de garnacha tinta, 

pero al vino no lo entinta, 

tiene un color rosa palo, 

pero del bueno, no del malo, 

en nariz flores blancas y rosa, 

y al final el cítrico te acosa. 

En boca, es seco y persistente 

y te llama al trago siguiente. 

 

Y ahora comienza la cena 

 

CLARETE DE LUNA 2022 

Un clarete de Cigales, 

pero este es puro, chavales. 

Tempranillo, verdejo y albillo, 

buen coupage, para un vino con brillo. 

Color grosella y brillante, 

que invita a llevarlo “palante”. 

En nariz frutas rojas y aflorado, 

y en boca, para cualquier bocado. 

Goloso, sabroso y acidado. 

No soy muy de rosados,  

pero este, me ha encantado 

CESAR PRINCIPE 2022 BLANCO (F.E.B.) 

Este vino es complicado, 

pero no lo dejéis a un lado, 

lleva el nombre de la bodega, 

y su fe en él, es ciega. 

Un Verdejo modernizado, 

con Sauvignon blanc, mezclado. 

Color puro y brillante, 

y de nariz elegante. 

En boca, redondo y expresivo, 

buen equilibrio y muy vivo. 

Desde el principio al final, 

me ha sabido fenomenal 

 

TRECE CANTAROS NICOLAS 2021 

Sí, sí, en Cigales hay tinto tempranillo, 

y este con mucho brillo. 

Un tinto tradicional, 

que me ha sabido genial. 

De color rojo picota, 

da gusto verlo en la copa. 

Frutas negras en nariz, 

y algo de regaliz. 

En boca, es tan fresco y carnosito,  

que me ha puesto como un osito, 

y es que este caldo, me anima, 

y además, mi cuerpo mima. 

 

--- 

    ----  

          ----- 

                 ------ 

                           -------- 

                                       --------------- 



CESAR PRINCIPE 2020 

La cata viene “in crescendo”, 

vaya vino que está haciendo. 

Tempranillo 100%, 

elaborado muy bien. 

Cepas casi centenarias, 

y concentración extraordinaria, 

color picota intenso, 

de capa alta y muy denso. 

En nariz frutas rojas, especias y regaliz, 

y dejándolo en la copa, sube y vuelve subir. 

Boca larga y persistente, 

y los taninos presentes. 

“Pa” tomarlo solo, o con parientes 

Este vino me enamora 

y lo tomaré desde ahora 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESPEDIDA: 

 

Y no tengo más que decir, 

muchas gracias por venir, 

y que os quede bien claro, 

que, si vosotros queréis, 

podéis volver sin reparo 

 

Muchas gracias a la cocina por los platos 

preparados, y a nuestro amigo Angel, por 

lo bien armonizados, y como siempre al 

servicio, muchas gracias por su oficio. 

 

GRACIAS A TODOS 

 

 

JUAN M. BERGASA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


