
LA CASA DE LUCULO CON CESAR MARQUEZ 15-11-22 

Después de la larga cata 

que nos ofreció hace dos años 

nos trae otra gran reata 

“pa” disfrutar como antaño. 

 

Nos visita hoy otra vez 

el buen César Marquéz 

que si antes vino en andador 

hoy ya anda como Dios. 

 

Y a la vista de sus vinos 

yo quiero decirle algo, 

que para estos caldos tan finos 

de casta le vendrá al galgo. 

 

Vayamos al lío 

 

De primero LA SALVACION 

bonito nombre para un vino 

pues tomándolo con tino 

lograremos esa acción. 

De color limpio y brillante, 

en la nariz, elegante, 

en la boca equilibrado, 

y el roble bien integrado. 

 

Seguimos con PICO FERREIRA 

Otro vino “pa” la “feira” 

elegante y armonioso 

notas de hierba y hermoso, 

con aires de juventud, 

pero expresión de “viejud” … 

Esto es Mencía pura, 

bien trabajada y madura. 

Y si Parker le da 96, 

yo le subo a 106. 

 

 

 

 



                            Llega VALTUILLE CEPAS CENTENARIAS, 

si me tomo una botella, voy a nado hasta Canarias 

Es potente y mineral, 

en boca fenomenal, 

equilibrado y carnoso, 

trago largo y muy sabroso. 

Vaya vino compañeros, 

yo me quito el sombrero 

¿habéis visto cómo llora? 

¿y cómo deja la copa? 

pues a mí, no me da pena, 

yo con él, en cualquier cena. 

 

Continuamos con VALTUILLE PARAJE 

Buen caldo para este viaje, 

en nariz muy perfumado, 

y en la boca equilibrado, 

vino fácil de beber, 

poco alcohol y gran placer 

 

 

Y al final, LA VITORIANA, 

como “pa” echar la mañana. 

Otro vino a recordarlo 

hacen 500 y 8 nos hemos tomado. 

Vino serio y descomunal, 

en nariz algo bestial, 

en la boca es untuoso, 

largo de trago y sabroso, 

tiene tierra, es mineral, 

vino compacto y genial 

y si antes me quité el sombrero, 

ahora, a sus pies, Caballero. 

 

En fin, César, que, si el principio fue duro, 

con tu trabajo y esmero, has sabido cabalgar, 

y haciendo estos grandes vinos, muy lejos vas a llegar, 

Tú tranquilo, que ahora, lo tienes seguro 

 

 

 

 



Y no tengo más que decir, 

muchas gracias por venir, 

y que te quede bien claro, 

que, cuando tú lo desees 

puedes volver sin reparo. 

 

Gracias a la cocina por los platos preparados, 

y a nuestro amigo José Angel, por lo bien que ha armonizado. 

 

Y como siempre al servicio, 

muchas gracias por su oficio, 

que nos tratan cada día 

con esmero y simpatía. 

 

Gracias a todos 

 

 

                                              JUAN M. BERGASA 
 

 


