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“LA CASA DE LUCULO”
06 de Octubre de 2022

“Clausto Brut Nature 2017”
Cava Gran Reserva

Croqueta de jamén ibérico, caldo de
jamon y panceta

Cigalas rebozadas, crema de calabaza
potimarrén, teja de marisco

Kokotxas de merluza 3 cocciones

Bogavante del pais, arroz socarrat,
coral de kiskilla

“CIPMA Il 2020”
100% Pedro Ximénez

Rape, coliflor rustida, cebolleta parrilla,
toffe de rape

“Laculo 2017”
Navarra

Hongos (Boletus edulis), mouse de
Foie gras y tierra de boletus

“Ysios Seleccion Magnum 2016”
Taco de vaca, salsa ldiazabal, esfera
de patata y piquillo

“Pe Martin”
Pedro Ximénez-Jerez/Sherry

Torrija, helado miel

www.restaurantezelaitxiki.com




