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Octubre 2014 : 25 Aniversario de la Cofradia
Restaurante Basque Culinary Center

|Champagne Henri Abelé MENU:

|
|Sumarroca Chardonnay 2003 |
|Finca Sandoval 2003 |
|Dulce Castano Monastrel 2002 |
|
|
|

|Tilenus Pieros 2001
|Sot Lefriec 2002

|CasaCisca

Noviembre 2014
Restaurante Branka
Bodega Grupo Orowines
Invitado :

Blanco Lagar de la Condesa
2013. (DO Rias Baixas)

Blanco Sahaya Habis 2010
(DO Rueda).

Tinto Juan Gil 18 meses 2012 (DO
Jumilla)

Tinto Rejon 2012 (DO Castilla
y Leon)

Tinto Ayala 2012 (DO Almansa)

Diciembre 2014

Restaurante Branka

Bodega Domaine Lupier (San Martin de Unx)
Invitado :

El Terroir 2009
MENU:

La Dama 2009

La Dama 2010

Enero 2015
Restaurante La Taberna de Blas



Invitados:
Bodegas :Vizcarra (DO Ribera del Duero)

Vizcarra Garnacha 2012 ( VT
Castilla y Ledn)

VIZCARRA SENDA DE ORO
2014

[VIZCARRA 2012
[VIZCARRA TORRALVO 2011
ICELIA 2011

INES 2011

MENU:

Febrero 2015
Restaurante La Taberna de Blas

Invitado :
Bodega : Celler del Roure

[Cullerot 2013 MENU:

[Vermell 2012
[Parotet 2012

|Les Alcusses 2011
|Maduresa 2009

Marzo 2015
Restaurante Branka
Invitado:

Bodega : Marques de Murrieta

[Pazo Barrantes Albarifio 2013 | [MENU:

La Comtesse de Pazo Barrantes
Albarifio 2011

|Capellania Blanco Reserva 2010 |

Marques de Murrieta tinto
Reserva 2009

|Dalmau tinto Resrva 2011 |

Castillo de Ygay gran reserva
especial 2005

Abril 2015

Restaurante Branka

Invitados ::José Maria y Pedro Ruiz
Bodegas : Ossian y Pago de Carraovejas

Quintaluna 2014 | MENU:
|Ossian 2012 |
| |




|Capitel 2012

Pago de Carraovejas crianza
2012

Pagode Carraovejas
reserva 2011

|Anején 2009

|Ossian Verdling dulce

Mayo 2015
Restaurante Branka
Invitado ::Javier Ausas
Bodega : Vega Sicilia

IMANDOLAS 2012

[PINTIA 2011

|ALION 2011

IMACAN 2011

[UNICO 2007

TOJAJ ASZU 3 PUTTONYOS
2008

Junio 2015

Restaurante Branka
Invitado : Alejandro Luna
Bodega : Luna Beberide

MENU:

|Blanco “LUNA BEBERIDE

|[GEWURTRAMINER”. 2014

LUNA BEBERIDE
GODELLO”.2014

|ART” (Mencia).2012

IPAIXAR(Mencia)..2012

Dulce “LA RENACUAJA”(Petit
manseng y moscatel).2011

MENU:

Julio 2015

Restaurante Branka

Invitado : Javier Sanz

Bodegas : Javier Sanz Viticultor

Javier Sanz Viticultor Verdejo
2014

‘VMalcorta 2014, de la Coleccion
A%

MENU:




|V 1863 afiada 2011, |

Javier Sanz Viticultor Fermentado
en Barrica 2013

|Tinto “VColorado 2013 |
|VDulce de Invierno

Septiembre 2015

Restaurante :Branka

Invitado : Pablo de Simoén

Bodegas de la Marquesa Valserrano

Blanco de barrica 2014

Blanco Gran Reserva 2008

Finca Monteviejo 2011

Valserrano gran reserva 2008

Monovarietal Graciano 2009

Nico by Valserrano 2010

fin

MENU:




