
GRAN BOUFFE 2021 

 

MENU 

 

Ensalada de bogavante con mahonesa de ajete y vinagreta de su coral. 

Ostra atemperada, caldo de cigalas, puré de coliflor y aceite de piel de limón. 

Momo a la plancha (entre carabinero y gamba roja) 

Plato de kokotxas (parrilla y rebozadas) 

Colas de cigala rebozadas. 

Rodaballo salvaje a la parrilla con patatas panadera. 

Foie parrilla, hongos y setas sobre sopas de ajo y senderuelas. 

Pichón de Araiz con tostadas de sus interiores, puré ligero de patata y crema de 
brócoli-beicon 

 

Torrija caramelizada con sopa de café con leche. 

 

BEBIDAS 

 

Champagne Henri Abelé 

Blanco Mandolas (Furmit) 

Tinto Cabriola (Garnacha Campo de Borja) 

Tinto San Román (Tinta fina de Toro) 

Moscatel Los Madroñales (Chipiona) 

 

 

RESTAURANTE UROLA (PABLO LOUREIRO) 13-10-21 


